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‘ ENSALADA GOMA WAKAME =+« 7.50 €

con hueva de pez volador y salsa aojiso

TARTAR DE SALMON +« 18 €

con vinagreta de wasabi y citricos

TARTAR DE ATUN ROJO =« 23 €

con shiso fresco

TARTAR DE ATUN ROJO =« 23 €

con huevo tempurizado y trufa

TARTAR DE TORO =« 25 €

con huevo de codorniz y esferificaciones
de caviar

STEAK TARTARe 26 €

C EVARCIF EmBIE “C.ORNENA ¢l %1 7A€

con salsa peruana
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TATAKI DE SALMON =« 18 €

con salsa ponzu al mirin, esferificaciones de yuzu
y cebolleta

TATAKI DE ATUN ROJO =« 22 €

con vinagreta de wasabi y citricos

USUZUKURI DE ATUN ROJO =« 20 £

USUZ UKU RIFD E T OIRIEOWISFR 51

con miso y esferificaciones de caviar

CARPACCIO DE PEZ LIMON-. 19 €

con shiitake, tomate confitado y pasta de trufa

OSTRA MAGURO « 9.50€

acompafiada en su concha con tartar de atun,
huevo de codorniz, ikura
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MAKI ATUN « 7.50 €

6 piezas
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MAKI SALMON + 6 £

MAKI NEGITORO » 7 €

MAKI AGUACATE =+« 5 €
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MAKI PEPINO « 4 €

MAKI CREMOSO = 7 €

queso cremoso, aguacate y salmoén



SUSHl 4/8 piezas

URAMAKI CALIFORNIA +« 9/17 €

URAMAKI DE SESAMO PICANTE =+ 9/17 €

con anguila, salmén y salsa kabayaki

URAMAKI DE ATUN ROJO PICANTE =+ 10/19 € W
. con pepino, crujiente de tempura, cebollino y salsa kimuchi (
. URAMAKI SALMON e 9/17 €
| con langostino, aguacate, mayonesa de aguacate y lima 1
Ff .

URAMAKI LUBINA +« 9.50/18 €

con pepino, micromezclum y salsa de sisho

URAMAKI MAGURO +« 11/19.50 €

con aguacate, langostino, foie y reduccién de vino de Oporto

URAMAKI SOLOMILLO DE TERNERA ¢« 10/19.50 €

con shiitake, cebolleta, salsa de miso y crujiente de patata

L
- URAMAKI ARCOIRIS + 19.50 €
y - con huevas de pez volador, cangrejo, atan, salmén, pez limén y
aguacate
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8US|_” 4/8 piezas

URAMAKI ANGUILA +« 10/19 €

con aguacate, salmoén y reduccion de salsa kabayaki

URAMAKI VEGETAL =+« 8/15 €

con goma wakame, tomate, cebolla morada y mayonesa de aguacate

URAMAKI BROTES =+« 9/17€

I-
con tartar de salmdén, brotes, lima y pimienta japonesa I
|

URAMAKI CHEESE CREAM =+« 8.50/16 €

con salmon, langostino tempurizado y queso crema

URAMAKI DE GAMBA CRUJIENTE =« 9/17 €

con tartar de salmdén, langostino empanado, aguacate, ikura y
crujiente de remolacha

URAMAKI ACEVICHADO S 0w 5 GEIRDS €

con langostino empanado, salsa peruana y pez limon

URAMAKI DE TRUFA 10/ TEME 0 €

con shiitake, aguacate, pez limén y mayonesa de trufa

ESPECIAL ANGUILA e 11/19.50 €
con queso crema, pepino, anguila, salmoén, foie y crujiente de
tempura

ESPECIAL VIEIRA « 10/19.50 €

con tartar de salmén y langostino tempurizado
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6/12 piezas

FUTOMAKI TEMPURIZADO =+ 10/19 €

con cangrejo real, queso crema y atun rojo

FUTOMAKI DE ATUN Y SALMON +« 10/19 €

con aguacate, cangrejo real y langostino

CANGREJO DE CONCHA BLANDA =« 10.50/20 €
con aguacate, esferificaciones de yuzu y vinagreta i h-r‘
de jengibre :

EMPANADO AL ESTILO JAPONES =+ 10/19 €

con tartar de atun rojo, aceite de sésamo, queso crema y
salsa kabayaki
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ATUN ROJO =« 12/20 €
SALMON « 9/18 €
LUBINA + 9.50/19 €
VIEIRA « 10/19 €

L E CTHIASSSSSS0Y 250
LECHA + 14/28 €
ALMEJAS + 8/16 €

SASHIMI/MOR FAWA SEF el 1.7/3.18€

variado de pescados (8/16 piezas)




NITGIRIS 2 piezas

ATUN ROJO =+ 6.50 €

IKURA SALMON =« 7 €

. CORVINA 6 €

, ANGUILA = 7 €

con salsa kabayaki

LUBINA FLAMBEADA s " 6N50

con sisho fresco

TARTAR DE SALMON e 7 £
. con crujiente de tempura

NEGITORO @#9 €

ventresca de atin con cebolleta -

.1 CANGREJO DE CONCHA BLANDA =+« 8.50 € |

con vinagreta de citricos y jengibre

GUNKAN ERIZO =« 9 €

- con alga kombu

GAMBA ROJA » 12 €
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NITGIR IS

2 piezas

MAGURO =« 8 €

de ventresca de atun rojo, foie y reduccién de Oporto

VIEIRA FLAMBEADA =« 7 €

con un toque citrico de lima y pimienta japonesa

TRUFA BLANCA =« 7 €

de pez limén con pasta de trufa y esferificaciones
de trufa

SOLOMILLO DE TERNERA e 7.20 €

con huevo de codorniz

SALMON FLAMBEADO e 6.50 €

con mayonesa de aguacate y lima

PEZ LIMON

con miso

[,

TORO =« 8 €

con ponzu

CALAMAR =« 9 €

CABALLA -« 9 €




CRANLANEC R

AGEMOMO BOQUERONES « 10/18€

boquerones |limpios en tempura, con una
exquisita salsa para dipear.

EDAMAME =+« 6 €

MONTADITO MAGURO « 7 €

de atun, huevo de codorniz y salsa kimuchi

MONTADITO SOLOMILLO =« 9 €

solomillo de ternera con salsa miso

GYOZAS DE CERDO (4uds) =+ 5.50 €
GYOZAS DE GAMBA Y JENGIBRE (4uds) =« 5.50 €

GYOZAS DE PATO (4uds) =+ 7 €

CROQUETA WAKAME Y LANGOSTINO =« 3.50 €

con mayonesa de wakame

BROCHETAS DE POLLO (2 uds) e« 6 €

con salsa teriyaki



CALIENT

VIEIRAS A LA PLANCHA (2 uds) « 10 €

g B
r -
marinadas en soja con salsa kimchi y crujiente de remolacha ,ﬂ-

%
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~ UDON DE CARABINERO + 35 €

~ UDON DE ANGUILA + 17 €

con verduras y salsa kabayaki

UDON DE ATUNe 18 €

UDON DE SOLOMILLO +« 16.50 €

TERIYAKI DE SALMON =+ 18 €

con shiitake y edamame

SOPA MISO =« 5 €

TEMPURA DE VERDURAS =« 14 €

CANGREJO DE CONCHA BLANDA « 14 €

con vinagreta de jengibre y citricos
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COULANT DE DULCE DE LECHE = 7 €

casero, con helado de vainilla

MOCHIS »« 2 €

variedad de sabores

TARTA DE QUESO DONOSTIARRA « 5 €

BROWNIE DE CHOCOLATE =+« 5.50 € .

casero, con helado de vainilla

TARTA DE TURRON =+« 5 €
o




